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Fur uns Brauer ist 2016 ein ganz
besonderes Jahr! Das bayerische
Reinheitsgebot feiert sein 500
jahriges Jubilaum. Aus diesem
Anlass beteiligten sich uber 100
Brauereien an der vom bayeri-
schen Brauerbund initiierten Fo-
toausstellung unter dem Motto
~Wachter des Reinheitsgebotes.”
Markus Hirthammer stieg fur
unseren Beitrag als Trachtler in
den Lautersee.

| THEMENUBERSICHT

500 Jahre Reinheitsgebot

Gschwandtnerbauer
mit Mittenwalder Bier

Wussten Sie?
Kleines Brauer-ABC

Impressum

Die kunstlerische Fotoserie zeigt
die Menschen hinter dem bayeri-
schen Bier mal in einem etwas an-
deren Licht. Die klassischen Braue-
reifotos vor dem Sudkessel finden
sich darunter nicht. Braus und
Brauer, ihre Familien oder Mitar-
beiter wurden hochwertig, span-
nend und originell fotografiert.

Die Idee fur unseren Beitrag liefer-
te ein Bild aus den 70er Jahren, das
einen Burschen in Tracht im Wil-
densee stehend zeigt. Das Foto-
team war von dem Motiv so ange-
tan, dass nur noch unser
Braumeister uUberzeugt werden
musste.

Die Umsetzung erforderte dann
auch tatsachlich grof3es Stehver-
mogen. Das Bild entstand Ende
September 2014, der Lautersee
hatte ca. 15°C und es gab immer
wieder Regenschauer. Bis das Bild
im Kasten war, vergingen rund 2
Stunden - und Markus Hirtham-
mer hielt tapfer durch. Um ubri-
gens die am haufigsten gestellte
Frage gleich zu klaren: er trug eine
Badehose!

DieVernissage fand am 11. Februar
in MUnchen statt und wird als Wan-
derausstellung verschiedene Orte
Bayerns aufsuchen. Unser Bild er-
regte bei den Medien besonders
grof3es Aufsehen und wurde von
vielen grol3en Zeitungen im Grol3-
format abgedruckt.

Der ernste Gesichtsausdruck wur-
de Ubrigens von den Machern fir
alle Bilder vorgegeben. Ansonsten

500 Jahre Reinheitsgebot: unser Beitrag zur Jubilaumsausstellung
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Foto: Sead Husic
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wurde bei dem Fotoshooting sehr
viel gelacht und unser Braumeis-
ter hat seinen Ausflug im kalten
See sogar ohne Erkaltung uber-
standen! Alle Bilder dieser Ausstel-
lung konnen Sie Ubrigens unter
www.23hg.com/seadhusic  be-
trachten.

Posthalter Spezialitat

Nr. 1 zum Jubilaum

Das Jubilaumsjahr wird in der
Branche mit zahlreichen Feierlich-
keiten gewdurdigt und auch die
Mittenwalder Brauerei hat sich ei-
niges Uberlegt. Punktlich zum Tag
des Bieres wird ein extra einge-
brauter Sondersud abgeftllt.

Erhaltlich ist die Posthalter Spezia-

| EDITORIAL

500 Jahre Reinheitsgebot bringen in
diesem Jahr ein gewaltiges Medienin-
teresse und schuren dabei auch die
Diskussion Uber dessen Aktualitat.
HerzogWilhelmder IV erliel3 diese Ver-
ordnung am 23. April 1516 in Ingol-
stadt, die ubrigens erst seit 1906 fur
ganz Deutschland gultig ist.

Besonders aus der Craft-Beer Bewe-
gung, dieaus Amerikazuuns hertiber-
schwappt, werden haufig Stimmen
laut, die eine Lockerung des Reinheits-
gebots fordern. Dort werden schon
mal kunstliche Aromen, Farbstoffe
usw. eingesetzt. Craft-Beer heil3t aber
zunachst nichts anderes als: hand-
werklich gebrautes Bier. Auf diese Wei-
sewird in Deutschland schon seit Jahr-
hunderten Bier gebraut, und das in

litat Nr. 1 (siehe auch Seite 4) im
Handel und bei ausgewahlten Wir-
ten - allerdings nur solange der
Vorrat reicht.

Sa. 20. August 2016
Brauereifest mit
Tag der offenen Tiir

Auf jeden Fall kommt dieses Spezi-
albier bei unserem Brauereifest
zum Ausschank, denn 500 Jahre
Reinheitsgebot sind es wert gefei-
ert zu werden. Am Samstag, den
20. August veranstalten wir einen
Tag der offenen Tur. Fur das leibli-
che Wohl sorgen unsere Nachbarn
von der Feuerwehr, denen dafur
der Reinerlos der Veranstaltung

einerVielfalt, diein derWelt einzigartig
ist. In Deutschland gibt es derzeit rund
5.500 verschiedene Biere. Wenn man
bedenkt, dass es rund 170 verschiede-
ne Hopfensorten, 40 verschiedene
Malzsorten und knapp 200 unter-
schiedliche Hefestamme gibt, dann
ergeben sich daraus rund 1 Million
Maoglichkeiten Bier zu brauen — und
das innerhalb des Reinheitsgebots.
EsistdasaltesteVerbraucherschutzge-
setz, um das man uns uberall in der
Welt beneidet. Studien ergaben, dass
der Konsument beim Kauf eines Bieres
so gut wie nie auf die Zutatenliste
schaut, die auf jedem Etikett stehen
muss. Es ist bekannt, was im Bier drin
ist, und man vertraut darauf.

Auch deshalb ist bayerisches Bier ein

gespendet wird. Bei hoffentlich
gutem Wetter starten wir mit ei-
nem Weilwurst-Frithschoppen bei
zunftiger Musik auf dem Brauerei-
gelande. Alle Kunden und Freunde
des Mittenwalder Bieres sind herz-
lich eingeladen, mit uns zu feiern.

Ab Mittag werden unsere Mitar-
beiter eine Sonderschicht fahren,
damit man in gefliihrten Gruppen
die Brauerei bei laufendem Betrieb
besichtigen kann. Besonders das
neue Sudhaus mit seiner moder-
nen Technik durfte dabei bei den
Besuchern im Mittelpunkt stehen.

Am Abend gibt es dann einen ge-
mutlichen Festausklang mit Musik
und bayerischen Schmankerln.

Exportschlager. Hinzu kommt die
fachliche Kompetenzund diesicheren
Rohstoffe. Fur uns als traditionelle Sor-
timentsbrauerei gibt es also keinen
Grund am bestehenden Reinheitsge-
bot zu rutteln. Unser Braumeister wird
auch in Zukunft die bewahrten Mog-
lichkeiten ausschopfen, um noch viele
einzigartige Spezialbiere zu brauen,
und das wie bekannt: nur aus Wasser,
Hopfen, Malzund Hefe.......Prost!

Ihr Flaschengeist

MAYLOW
NEWNEY

der Mittenwalder Privatbrauerei



| IN MITTENWALD, KRUN UND WALLGAU BEGINNT DIE FESTZELTSAISON

Ein bunter Reigen an Feierlich-
keiten erwartet in diesem Som-
mer die Bewohner und Gaste im
oberen Isartal. Die austragen-
den Vereine sind schon lange
mit den Vorbereitungen be-
schaftigt und opfern viel Frei-
zeit, um ihrem Festprogramm
einen wurdigen Rahmen zu ge-
ben.

Und auch die Brauerei Mitten-
wald hat bereits die ersten Sude
Marzen-Festbier eingebraut,
denn eine ausreichende Lager-
zeit von mindestens sechs Wo-
chen braucht das Bier, um in Ru-
he zu seinem vollen, harmonisch
ausgewogenen Geschmack zu
reifen.

20. - 22. Mai

Bataillonsfest in
Mittenwald

Den Auftakt der Feierlichkeiten
beim Bataillonsfest der Gebirgs-
schutzen vom 20. bis 22. Mai 2016
gestaltet die Mittenwalder Ge-
birgsschlitzenkompanie mit lhrem
Festzelt am Bahnhofsplatz.

Beim Festabend am Samstag wird
gleichzeitig das 60. Wiedergrun-
dungsfest gefeiert. Hohepunkt ist
sicherlich das 24. Bataillonsfest des
Gebirgsschiitzen-Bataillons Wer-
denfels am Sonntag. Beim grol3en
Festumzug nach dem Gottes-

dienst in der Puit nehmen hunder-—
te Gebirgsschltzen aus ganz Bay-
ern, Tirol und Sudtirol sowie zahl-
reiche Musikgruppen teil. Mitihren
eindrucksvollen Monturen prasen-
tieren sie ein lebendiges Bild von
Brauchtumspflege und Tradition.
Musikalische Unterhaltung mit
Tanz, bayerische Schmankerl und
das suffige Mittenwalder Bier ga-
rantieren gute Stimmung und die
vielgepriesene Gemutlichkeit.

Krtin feiert vom
15. bis 24. Juli

Ganze zwei Wochen dauern die
Feierlichkeiten in Krtiin. Daflir muss
man schon ein umfangreiches Pro-
gramm auf die Beine stellen. Dazu
gibt es auch genugend Anlass,
denn gleich drei Vereine feiern Ju-
bilaum und werden dabei von der
Musikkapelle kraftig unterstitzt.
Beim Eisstockclub sind es 85 Jahre,
beim GTEV D’Soiernbergler 110
Jahre und bei der Feuerwehr sind
es gar 125 Jahre. Auch hier kann

man sich jeweils am Sonntag auf
die grol3en Festumzlige von Trach-
tenverein (17.7.) und Feuerwehr
(24.7.) freuen. Naturlich feiert auch
jeder Verein mit einem traditionel-
len Festabend und fur die Jungen
und Junggebliebenen spielt am
(21.7.) die Stimmungsband ,DEE-
risch”.

4 .-7. August
Feuerwehrjubildum
in Wallgau

Eine ganz besondere Attraktion
hat sich die Feuerwehr Wallgau
flirihr 125 jahriges Grindungsju-
bilaum vom 4. bis 7. August aus-
gedacht, namlich das erste Wall-
gauer Ochsenrennen.

Dieses Spektakel findet am 6. Au-
gust, nachmittags um 14 Uhr in
der Witter statt. Anschlielend la-
den die Organisatoren zum Och-
serabend ins Festzelt (neben dem
Haus des Gastes).ein.

Wle aus Insiderkreisen berichtet

wurde, absolvieren die teilneh-
menden Mannschaften, sprich
,Ochs und Reiter” seit Monaten
ein umfangreiches Trainingspro-
gramm. Man darf gespannt sein,
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welches Team als Sieger aus dem
Rennen hervorgeht.

Ein Festabend mit Serenade, die
Party mit,Hot Stuff” und ein gro-
Ber Festumzug tragen dazu bei,
dass die Feierlichkeiten flr Jeder-
mann einen Anreiz bieten.

Das gesamte Festprogramm der
drei Veranstaltungen kann un-
ter http://www.alpenwelt-kar-
wendel.de/veranstaltungen ein-
gesehen werden.

| UBER UNS

NACH ERFOLGREICHER INBETRIEBNAHME: UNSERE BRAUER SIND BEGEISTERT VOM NEUEN SUDHAUS

Flr unsere Brauer gab es intensive
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Christoph Neuner (l.) und Olf ver Wollert im Untergeschol$ des Sudhauses. Hier
versteckt sich das ganze Ausmals der komplizierten Technik .

Nach mehr als zwei Jahren Bau-
zeit konnte in den letzten Wochen
mit der Inbetriebnahme unseres
neuen Sudhauses begonnen wer-
den. Dabei musste der gesamte

Brauprozess, abgestimmt auf un-
sere Bierrezepturen und unter-
schiedliche Brauverfahren in die
zentrale Prozess-Steuerung ein-
gepflegt werden.

Schulungstage in Sachen Automation.
Bis dahin waren sie es ja gewohnt, je-
den einzelnen Schritt des Brauvor-
gangs manuell zu regeln. Auch die Rei-
nigung der Sudkessel erfolgte in
muhevoller und schweil3treibender
Handarbeit. Kein Wunder, dass sie von
der neuen vollautomatischen Brauan-
lage begeistert sind.

Christoph Neuner war mit seinem Hel-
fer Oliver Wollert Gber zwei Jahre mit
dem Bau der neuen Anlage beschaf-
tigt und somit ein kompetenter Part-
ner, um die neue Technologie zu ver-
mitteln. Jeden unserer Brauer machte
er eine Woche lang mit allen wichtigen
Details vertraut.

Die Fulle der Informationen war schon
gewaltig, und so mancher hat wohl
nachts von den bunten Schaubildern
des Kontrollbildschirms getraumt.
Aber nun sitzen alle,festim Sattel” und
beherrschenihre neueWirkungsstatte.

Daumen hoch flir das gelungene Projekt. V. |.: Markus Hirthammer, Josef Mat-
zoner, Anton Lipp, Georg Jungkunz und Thomas Hennl.

Durch die vier Sudgefal3e ist man nun
auch inder Lage die einzelnen Sudein
kUrzerer Taktung hintereinanderabzu-
wickeln. Wahrend der eine Sud noch
kocht, kann der nachste schon einge-
maischt werden. Das steigert die Effi-
zienz um 50% wobei gleichzeitig etwa

30% wertvolle Energie eingespart
wird. Zudem ist nun die ,Fehlerquelle
Mensch” durch taktgenaue Automati-
on ausgeschaltet. Das Ergebnis ist ge-
schmackliche Stabilitat und optimale
Ausbeute — und jeder Sud liefert das
gleiche, optimale Ergebnis.

WIR DANKEN UNSEREN GESCHAFTSPARTNERN FUR DIE GUTE ZUSAMMENARBEIT UND UNTERSTUTZUNG

oer,

Jhterschied
beginnt beim

Steuerkanzlei Wolfgang Dissel und Sohn

Fichtl Elektro embx

Wormann & Partner Namenr Mlttenwald [\E
ey . Juﬂlﬁg}:'gn dfn mgpg.cnen verpfuhqmt
P A angianrige Kompetenz in SEme
L - nergie- und Gebaudetechni Steuerberatung ﬂpgigﬁeﬁﬂémiirzu Hause. Deshalb bieten wir nicht - Erdarbeiten - Bagger
fUr ihr Geld, Sondem
{b informationstechnik Steuergestaltung Unterstiitzung fur die ganze R@QON. - Transporte - Radlader
Rechts- und Wirtschaftsthemen MittelStands und einen 6ropteil der Existenzariindungen - Abbruch - Brecher

in Deutschiand: Das Sichert Arbeitsplatze. Wir entwickeln

die Losungen
VOR morgen, weil wir

an Sie und die Z UK L) Nt 91auben. Schon heute haben wir
Zum Beispiel die meistgenutzte FiNANZ-APP. Erieben
Sie den Unterschied. Bei Ihrer Sparkasse vor Ort und

*aisimosaseh-SPArkASSe

E Kreissparkasse
Garmisch-Partenkirchen

@ Haushaltsgerate

ﬂ +49[8823] 8856
ety ﬂ mfo@duessel-bagger de
ﬁp#u i Lo R w=j

i—f'-a;; ;.%}: ww.fac ebmk.ce,_;_{_; -".._:duessel 1 §6G

Service Garmisch-Partenkirchen
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Friedhofsweg 4 - 82481 Mittenwald
Tel.:08823/93 011 - info@fichtl-elektro.de

www.sparkasse-garmisch.de
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Der letzte Sommer
brachte viele heil3e
Tage und war ein
Traum fur jeden Son-
nenanbeter. Die Ba-
deseen waren
herrlich warm und
Wasserratten konn-
ten sich so richtig

austoben. Wollte man jedoch in die
Berge hoch, dann war das bei der
Hitze schon eine Schinderei. Das
Schachenschloss ist ein attraktives
Ausflugsziel, doch bis man oben
ist, brauchts’s schon ein paar Stun-
den FulSmarsch.

Zwei Urlauber kamen da im letzten
Jahr auf eine vermeintlich geniale
ldee. Sehr selbstbewusst erschie-

nen Sie in der Brauerei und erkun-
digten sich an welchem Tag das
Schachenhaus beliefert wird.

Auf unsere Ruckfrage, warum das
fur sie von Interesse sei, kam die
Antwort: ,Wir wurden dann mit
lhrem Lieferfahrzeug mitfahren.
Das Schachenschloss mochten wir
schon gerne besichtigen aber da
lauft man ja funf Stunden hoch.

 wller

Das ist uns viel zu anstrengend.
Und sie fahren doch sowieso hoch
und haben sicher noch Platz fur
uns”. Fur alle, die auf die gleiche
ldee kommen:

Schon aus Sicherheitsgrinden
nehmen wir grundsatzlich keine
fremden Personen mit. Die beiden
Herrschaften brachten fur unsere
Einwande kein Verstandnis auf.

| DANK FUR 80 JAHRE BIERBEZUG

80 Janre Bilerbe
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Stabile Geschaftsbeziehungen
sind in der heutigen Zeit wert-
voller denn je. Dass eine Zusam-
menarbeit gleich uber vier
Generationen hinweg andauert
ist schon auBergewohnlich. Die
Brauerei hat allen Grund ,Ver-
gelt’s Gott” zu sagen.

Auf den unternehmerischen Mut
von Katharina Schober (geb.1910)
ist es wohl zurtickzufihren, dass
die Familie heute auf 80 erfolgrei-
che Jahre in der Hotellerie zuruck-
blicken kann.

Jung verheiratet, war das gelernte
Zimmermadchen die treibende
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Kraft, als sie mit ihrem Ehemann
Georg Schober (er war Fahrer beim
Sagewerk Neuner) die Gaststatte
,Post” in Krlin erfolgreich pachtete.
Nach dem Krieg konnte das Grund-
stuck erworben werden, auf dem
der Alpenhof heute steht.

1953 wurde eine Gaste-Pension er-
offnet, die der Grundstock des
heutigen 4* Hotels war. 22 Jahre
leiteten Georg und Marianne Scho-
ber den Familienbetrieb.

Vier Generationen Engagement,
Fleild und Geschaftssinn waren ge-
fragt, damit es zu dem heutigen 60
Betten-Hotel mit allem Komfort
inkl.  Wellnessbereich werden

e

konnte. Georg und Christine Scho-
ber sind seit 1994 fir den Erfolg
verantwortlich, werden aber von
Sohn Martin schon tatkraftig un-
terstutzt.

Familiarer Zusammenhaltistin der
Hotelbranche in der heutigen Zeit
Gold wert, denn es fehlt besonders
an gutem Personal um den ge-
wunschten Standard aufrecht zu
erhalten. Die 80 Jahre Zusammen-
arbeit, mit der Mittenwalder Braue-
rei als verlasslichen Partner, haben
die Schobers jedoch nie bereut.

www.alpenhof-kruen.de oder
alpenhof.bayern

| GSCHWANDTNERBAUER UND UNSER BIER

Diese traditionsreiche Berggast-
statte liegt wahrlich auf einem pa-
radiesischen Fleckchen Erde. Von
der Sudterrasse aus hat man einen
wunderbaren Blick auf das Alpen-
panorama vom Karwendel- uber
das Wettersteingebirge, bis hinu-
ber zur Zugspitze.

Von Garmisch-Partenkirchen oder Kal-
tenbrunn aus wandert man gemutlich
und bekommt doch Appetit, um sich
die bayerischen Schmankerl und
selbstgemachten Kuchen so richtig
schmecken zu lassen. Alle Lebensmit-
tel kommen entweder aus eigener
Produktion oder von regionalen Her-
stellern. Da war es nur konsequent,
nun auch die Getranke von der heimi-
schen Brauerei zu beziehen.

Bereits 1490 entstand an diesem
Platz aus einem Heustadel die
Schwaige ,,Gschwandt’, die seit 1764
in Familienbesitz ist und ab 1883
auch als Restauration gefuhrt wird.
Da ist es kein Wunder, dass Nachhal-
tigkeit fur Hansjorg Neuner, der mit
seiner Frau Sabine in 8. Generation
den Berggasthof fuhrt, sehr am Her-
zen liegt.

Er betreibt dort auch einen Bergbau-
ernhof mit rund 12 Murnau-Werden-
felser Rindern und ungefahr 25
Bergschafen.

Besuchen Sie dieses idyllische Fleck-
chen Erde und belohnen Sie sich mit
einer frischen Halben Mittenwalder
Bier.
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Wir haben fir Sie taglich gedffnet!
Alpengasthof Grobl-Alm - Familie Leuthner Gebr.

Groblalm 1 - 3 - 82481 Mittenwald - Tel.:

+ 49 (8823) 9110

Mail: groeblaim@t-online.de - www.groeblalm.de

Alpengasthof Groblalm - Groblalm 1 - 3 - 82481 Mittenwald

Fruchtsafte

SIEGSDORFER

| BESUCH WEIHBISCHOF

Hohen Besuch erhielten wir im
letzten Dezember von Weihbi-
schof H. H. Wolfgang Bischof von
der Erzdiozose Munchen und Frei-
sing. Zusammen mit einigen Mit-
gliedern des Pfarrgemeinderats
zeigte er sich wahrend der fach-
kundigen Flihrung durch Brau-
meister Markus Hirthammer sehr
angetan von unserer handwerkli-
chen Brauweise.

DETRUSOUELLE

Wir sind Chiemgau.

Naturbelassene Quellabfullung
aus den Chiemgauer Alpen

* neutraler PH-VWert
* fir die Zubereitung von

Sauglingsnahrung geeignet

* mehrfach ausgezeichnet

www.petrusquelle.de

1500-€-SPENDE FUR DIE TAFEL

In der Adventszeit spendete die
Brauerei fur jedes in den eigenen
Markten verkaufte Tragerl Bier 20
Cent. Aul3erdem stand auf den Ver-
kaufstresen ein Sparschwein zum
Futtern bereit.

Der Erlos von 500 Euro kam in die-
sem Jahr der Mittenwalder Tafel zu-

gute. Dafur konnten dringend not-
wendige Ausrustungsgegenstande
und besondere Waren fur die Be-
durftigen im Oberen Isartal ange-
schafft werden.

Erfreut nahmen Karin Schilling (1.)
und Jochen Rollar den Scheck von
Marion Neuner (M.) entgegen.

Schutzmarken » koffeinhaltig
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KARWENDEL.

Mittenwald - Kriin - Wallgau

Alpenwelt Karwendel

Mittenwald Kriin Wallgau Tourismus GmbH

Tel. 088 23-339 81

www.alpenwelt-karwendel.de
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“TBAYERI’S{H,ESJ BRAUNBIER '

Etikettengestaltung: Murner Wagner GmbH

Wir suchen
flexible Hilfen

(Schuler/in
Hausfrau/Rentner)

fur Reinigungsarbeiten im
Museum und fur gelegent-

liche Gartenarbeiten.
Anruf genugt: 08823/1007

| IMPRESSUM ﬁ
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| POSTHALTER
SPEZIALITAT NR. 1

Plinktlich zum Tag des Bieres wird
dieser extra eingebraute Sonder-
sud abgefiillt. Passend zum Jubi-
ldaum ,500 Jahre Reinheitsgebot”
hat Braumeister Markus Hirtham-
mer ein altbayerisches Braunbier
kreiert.

Durch die Zugabe von Braumalz mit
speziellen Rostaromen und den drei
altesten noch verfligbaren Hopfen-
sorten lasst dieser Bierstil die ,gute
alte Zeit” aufleben, in der in Bayern
das Bier noch dunkel war.

Ein spezielles Maischverfahren lasst
die karamell-aromatischen Kompo-
nenten richtig aufleben. Das feine
Malzaroma pragt einen kraftigen Kor-
per mit hoher Volimundigkeit, die
feine Hopfenbittere rundet den Ge-
schmack auf gekonnte Weise ab.

Unsere Posthalter Spezialitat Nr. 1
prasentiert sich in ganz neuer Aufma-
chung. Das Etikett zeigt Johann Bap-
tist Neuner, kgl. Posthalter und
Bierbrauer, der im Jahre 1876 die be-
reits 1808 gegrundete Mittenwalder
Brauerei ubernahm. Mit der neuen
Posthalter Linie will die Mittenwalder
Brauerei auch kunftig spezielle Biere

¥ cinbrauen. Grundgedanke fiir diese

Sonderedition ist, dem Bierliebhaber
immer mal wieder ein besonderes
Geschmackserlebnis zu bieten.

| BIERQUIZ

Wann fand das erste , Great

American Beer Festival” statt?
A: 1982

B: 1930

C: 1893

H Wie lautet das schwedische

Wort fuir Bier?
A:Vin

B: Supa

C: O

E Gut 100 Jahre ist der Bierde-
ckel mittlerweile alt. Aber warum
wurde er liberhaupt erfunden?

A: Um unschone Rander auf Holz-
tischen zu vermeiden.

B: Damit auch Biertrinker, die sich
keinen Krug mit Deckel leisten
konnten, ihr Bier vor Fliegen, Blat-
tern etc. schutzen konnten.

C: Um mit Strichen darauf die An-
zahl der konsumierten Biere zu
notieren.

Auflosung:
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WUSSTEN SIE!?

W wie Wasser oder: “Die
wichtigste Zutat flir ein
gutes Bier”

Dass Hopfen, Malz und Hefe beim
Brauen wichtig sind, ist allgemein be-
kannt. Allzu gerne wird dabei uber-
sehen, dass Bier zu mindestens 80%
aus Wasser besteht. Dementspre-
chend grol} ist der Einfluss dieser
Zutat auf das fertige Bier. Allgemein
ist das Wasser regional sehr unter-
schiedlich. Ein wichtiger Faktor ist
dabei die Wasserharte, womit sich
die historische Entwicklung regiona-
ler Bierstile erklart. Schlanke, helle,
Biere bendtigen weiches Wasser, wie
es in Pilsen zu finden ist. In Mlnchen

waren wegen der Karbonatharte die
Biere eher dunkel. Im Dortmunder
Raum waren die Biere etwas voll-
mundiger und salzhaltiger. Mit Hilfe
der Physik wird in den Grol3braue-
reien das Wasser auf gewinschte
Werte aufbereitet. Wir bei der Mitten-
walder Brauerei vertrauen seit je her
auf die hervorragende Qualitat unse-
res heimischen Gebirgswassers.

Z wie Zwickelbier oder
“Direkt aus dem Lagerfass
schmeckt’s am besten”

Urspringlich war mit ,Zwickelbier
die aus dem Lagertank mittels des
sogenannten ,Zwickelhahns” ent-

'l

Kleines Brauer-ABC

nommene Bierprobe gemeint.

Um Missbrauch vorzubeugen, hatte
meist auch nur der Braumeister
selbst, und keiner der Gesellen, den
dreikantigen Schlissel zum Offnen
des Hahnes. So konnte er wahrend
des Reifevorgangs das Bier auf Ge-
schmack und Geruch testen. ,Zwi-
ckel-, oder ,Kellerbier” beinhaltet
noch alle naturlichen Schweb- und
Trubstoffe, schmeckt damit wurziger
und suffiger als filtriertes Bier und ist
aulBerdem ernahrungsphysiologisch
wertvoller.,Zwickelbier”ist allerdings
weniger lange haltbar, sollte stets
kiihl gelagert und immer frisch ge-
trunken werden.

Noch konnen die beiden die Ruhe
doch schon bald
werden sie wieder hinauf ins
Rheintal ziehen um eine weitere
Saison die Bockhiutte zu bewirt-
schaften.
Karl hutet die Schafe und Annemie
ist fur die Gaste da. Die Hutte liegt di-
rekt an der Aufstiegsroute zur Zug-
spitze und fast jeder nutzt den
idyllischen Platz ftr eine Einkehr. Be-
sonders an den Wochenenden ist
der Andrang ohne die Hilfe der gan-
zen Familie mit Lebenspartnern und

|
die langjahrigen Aushilfskrafte nicht |

zu schaffen. ‘
Aber auch viele einheimische
Stammgaste kommen, vorzugs-
weise mit dem Radl, am Feierabend
zur Hutte hoch und geniel3en ihre
Brotzeit bei einem frisch gezapften
Bier in geselliger Runde.

Die Hutte kann ubrigens nicht direkt
beliefert werden. Vom Umschlag-:
platz muss Karl samtliche Getranke
und Lebensmittel mit einem
Schmalspurtraktor uber den Ful3weg
zur Hutte transportieren.

Familie Worndle vor “ihrer” neu gebauten Bockhdtte.

| UNSER SERVICE FUR SIE: GETRANKE FREI HAUS

Liefertage: immer Montag und Donnerstag. Rufen Sie an: 08823/1007
Fur alle, die ihre Getrankekisten nicht mehr selber schleppen wollen
oder konnen - wir tun es gerne fiir Sie!

| FAMILIE WORNLE FEIERT 20. ALMSOMMER

oTEL & GAST,,

Seen

"Im Schatten in der Sonne sitzen" -
unter diesem Motto ladt der ruhig und
idyllisch hinterm Haus gelegene Biergarten

zur Einkehr ein.

Hier schmecken die Feierabend-MabB, eine
herzhatte Brotzeit oder die Schmanker! aus
der Kiiche besonders gut.

Jeden Dienstag und Samstag, spielen zwei |
Musikanten ab 18.30 Uhr ziinftig auf und |
kleine Schuhplattler begeistern die Giste. |
Durch die GroBe des Biergartens mit ca. 100
Sitzpldtzen ist es moglich, grobere Gruppen |
oder Busse im Freien zu bewirten. |

Hotel Gasthof Schatten mit Restaurant — Biergarten
12 - 82467 Garmisch-Partenkirchen
Tel.: +49 (0) 8821.943089-0 - Fax: +49 (0) 8821.943089-99

Sonnenbergstr. 10 -
L

Op

T

—Sazl

. www. hotel-schatten.de

Hotel-Gasthof Schatten - 82467 Garmisch-Partenkirchen

| GUT BURGERLICH BEIM JUMINGER

Seit Anfang diesen Jahres ladt Jur-
gen Miechowski mit seinem Kii-
chenchef Heiko Bihring “gut
biirgerlich” in sein neu eroffnetes
Wallgauer Restaurant “Zum Ju-
minger” ein.

Frische und regionale Zutaten wer-
den in der Kliche verarbeitet, und
das Bier kommt natlrlich auch aus

der Region, namlich von unserer
Brauerei. Auf der Speisekarte stehen
Gerichte aus der rheinischen Heimat
des Kochs aber auch Raritaten wie
Dresdner Eierschecke oder Pfeffer-
pothast.

Ganzjahrig Mo bis So von 11 bis 14
und von 17 bis 22 Uhr gedffnet. Mitt-
woch ist Ruhetag.



